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Vi glaeder os til at byde jer og jeres geester

velkommen pa Jorgensens Hotel

Vi skreeddersyr arrangementet i teet
samarbejde med jer som veerter. Vi byder gerne
ind med vores erfaringer og kommer med gode

idéer til serveringer og indslag. Har | seerlige
gnsker til underholdning, musik, bar, dekorationer
eller andet, er vi naturligvis ogsa behjeelpelige
med idéer og eksekvering.

Kontakt os for et uforpligtende tilbud
og rundvisning pa tif. 3840 1744 eller mail
info@jorgensens-hotel.dk.







KLASSISK FROKOSTBORD

Marinerede sild med karrysalat
Serveres pa bordet

Smilende g, handpillede rejer, hjemmergrt mayo og citron
Sprad rgdspaettefilet med remoulade og citron
Hegnsesalat med sprgd bacon fra Bjerre
Friskbagt tartelet med hans i asparges, spradt kyllingeskind og finthakket persille
Ribbenssteg af Glad Gris fra Svendborg, hjemmesyltede agurker og rgdkal
To lokale oste med sgdt, salt og spradt
Friskbagt brad og hjemmelavet syrnet smar

Serveres som buffet

Per kuvert kr. 345

Prisen gzlder ved minimum 30 personer.

SAESONENS 3-RETTERS FROKOSTMENU

Per kuvert kr. 375

Prisen galder ved minimum 20 personer.

Frokost foregdr i eget lokale i op til 3 timer.






KONFIRMATION

At blive konfirmeret er en stor begivenhed.

En dag som hele familien kommer til at huske
resten af livet. Pa Jorgensens Hotel satter vi en are
i kvalitet og stemning. Vi serger for de perfekte
rammer til jeres fest og kommer der gaester
langvejs fra, er der mulighed for overnatning.

FORRET

Serveres med friskbagte surdejsboller og saltet smor.

Handpillede rejer, sauce piquante, hjertesalat, crudité af asparges og dild
eller
Hjemmergget laks, sauce verte, sprade salater og agurker

HOVEDRET

Rosastegt dansk kalvetyksteg, cremet urteblanquette, forarets spaede
grontsager og ristede kartofler

DESSERT

Gateau Marcel med hindbeergel, hindbeermousse, soufflepandekager med
karamelsauce, ristede mandler og hengemte solbzer. Serveres fra buffet.

Kaffe/te med sadt

Per kuvert kr. 525

Prisen galder ved minimum 25 personer.
Born under 12 ar halv pris.
Fejringen foregar i eget lokale i op til 6 timer.

Konfirmationspakken tilbydes kun i forbindelse med konfirmation/nonfirmation.
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LIVETS STORE BEGIVENHEDER
KRAEAVER UNIKKE RAMMER.

Hotellet har i flere arhundreder dannet ramme
om magelose fejringer — alt fra gallafester og
konfirmationer til bryllupper og fodselsdage.

Denne tradition fortsaetter vi i de nyrenoverede

sale og saloner, hvor den ophojede stemning er

intakt.

FESTEN

3-retters seesonmenu
Kaffe/te




Per kuvert kr. 595

Priser galder ved minimum 20 personer.
Born under 12 ar halv pris.
Festen foregar i eget lokale i op til 5 timer.
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PALAFESTEN

Velkomstdrink
3-retters seesonmenu
Udvalgte vine samt @l og vand
inkluderet under middagen*
Kaffe og te med sgdt
Natmad

Per kuvert ved 3 retter kr. 1.195
Per kuvert ved 4 retter kr. 1.335

Priser gazlder ved minimum 25 personer.
Born under 12 ar halv pris.
Festen foregar i eget lokale i op til 7 timer.

*Mulighed for tilkob af udvalgte vine samt ol og vand
under resten af festen kr. 225 pr. person




LICHTENBERGFESTEN

Champagnevelkomst
Sma blinis med Unika 48% cremefraiche og Baerii Caviar

Forret
Terrine af kammuslinger med croudité af glaskal, marinerede dildstilke og
wasabiskum

Mellemret
Farserede morkler med lun vinaigrette pa regget marv

Hovedret

Tournedos af dansk oksemgrbrad med pommes terrine, smé lgg og begehatte
samt aromatisk sauce med hengemte ribs.

Opfrisker

Granité af vores egen gin, agurk og tonic

Dessert
Mousse pé 72% Sao Thomé chokolade med iscreme pa Bora Bora vanilje,
tempereret chokolade samt lun solbeersauce med likgr

Kaffe

Kaffe og te med hjemmelavede fyldte chokolader

Natmad

Charcuterie og oste, oliven, pesto, aioli, spradt, sadt, salt samt friskbagt brad

Noje afstemte vine, samt ol og vand er inkluderet under hele festen.

Per kuvert kr. 1.985

Prisen galder ved minimum 30 personer.
Born under 12 ar halv pris.



RECEPTION
Staende taffel med kuvertanrettede lekkerier.

Boghvedeblinis med Unika 48% cremefraiche og grredrogn
Koldrgget laks med sennepsemulsion og sprgdt rugbrgd
Letsaltet gkoagurk med rygeostcreme og radissecroudité
Saltet og tarret skinke fra Bjerre med grillede artiskokker og friskost
Tarte flambée - fransk spred pizza med fed cremefraiche, sgde lgg og saltet bacon
Saltbagt selleri med brunet smar, ristede hasselngdder og tallerkensmaekker
Friteret bread med tomattapenade
24-maneders krystalost med figenkompot
Lemon meringue pie

Per kuvert kr. 295

Prisen galder ved minimum 30 personer.
Receptionen foregar i eget lokale i op til 2 timer.



MINDESAMMENKOMST

Efter en begravelse eller bisettelse er

mindesammenkomster en god made at samles i

mere afslappede omgivelser for at mindes afdede.

Vi tilbyder smukke og rolige rammer, hvor
personalet giver jer god plads og samtidig yder

den bedste, mest diskrete service.

Paleegsbord med udvalg af péleeg, ost og tilbehgr
Alternativt: Udvalg af smgrrebrgd - serveret fra buffet
Kaffe og te - serveret fra buffet

Hjemmelavede smakager

Per kuvert kr. 285

Prisen gzlder ved minimum 25 personer.
Mindesammenkomsten foregar i eget lokale i op til 3 timer.




VORES LOKALER

Kongesalen
Jgrgensensalen
Kavalérsalen
Biblioteket
Vinbutikken

150 personer
75 personer
50 personer
20 personer
16 personer



OVERNATTENDE GASTER

Vi tilbyder overnatning til festgaester til 995 for et
dobbeltvaerelse inkl. morgenmad for 2 pers.

Nar man bestiller Palaefesten eller Lichtenbergfesten,
tilbyder vi veertsparret fri overnatning i en af vores suiter.




JORGENSENS
HOTEL

EST 1744

Sgndergade 17 - 8700 Horsens
TIf. 3840 1744

info@jorgensens-hotel.dk

Priserne er gzldende for 2024 eller indtil ny brochure erstatter denne.
Forsidefoto: Thomas Rockall Muus



